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Dip & Bread {2,50}

APPETIZERS

AEGCEAN CEVICHE {18}
Ceviche toumoupag pe aBokavto, AdLy, (eA€ 0UCo Kal (WU ToPATag
Sea Bream Ceviche with avocado, lime, ouzo jelly and tomato juice
Ceviche di orata con avocado, lime, gelatina di ouzo e succo di pomodoro

TUNA TATAKI {24}
TOVOC TATAKL PE KPOUOTA ATTO COUTAML, PUKLA KAl AALp
Sesame crusted tuna tataki with algae and lime
Tataki di tonno in crosta di sesamo con alghe e lime

BEEF CARPACCIO {22}
Kapmratolo amo PHooXaplolo QIAETO e CAATOA TOVOU, TTIKAA ayyoupLol, Kamapd@UAAQ Kat Aast
BactAtkou
Beef fillet carpaccio with tuna sauce, pickled cucumber, caper leaves and basil oil
Carpaccio di filetto con salsa tonnata, cetriolini, foglie di capperi e olio al basilico

CRISPY ZUCCHINI {14}
KOAOKUBOKEWPTESEG PE APWHATLKA BOTAVA, PETA, YLAOUPTL PHE SUOCHO, TLKAVTLKN KPEUQA TTLITEPLAG
PAwpivng Kat Aasdt BactAtkol

Zucchini fritters with herbs, “feta” cheese, mint yoghurt, spicy Florina pepper cream and basil oil
Frittelle di zucchine con erbe aromatiche, formaggio feta, yoghurt alla menta, crema di peperoni

florina piccanti e olio al basilico

TALACANI BBQ {16}
Tahaydvt otn oxdpa pe Todtved amo amoénpapéva @poUTa Kal KOUKOUVApL
Grilled “talagani” cheese with dried fruit chutney and pine nuts
Formaggio Talagani Grigliato con chutney di frutta disidratata e pinoli

MEDITERRANEAN OCTOPUS {22}
Kapmrdtolo amo xtammost pe poug 9Aapag Kat BLveykpeT SUOGHOU
Octopus carpaccio with fava bean hummus and mint vinaigrette
Carpaccio di polipo con hummus di cicerchie e vinegrette alla menta
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SALADS

GREEK SALAD {14}
XwpLATikn caAdta pe Topativia, eeta TPLTOAEWC, TA&LASLa XapouTrLoU, @UAAA KATTapNG, KPEUHUSL
Kat ppeokLa plyavn
Greek salad with cherry tomatoes, “feta” cheese, carob rusks, caper leaves, onions and fresh oregano
Insalata Greca con pomodorini, formaggio feta, crostini alla carrubba, foglie di cappero, cipolla e
origano fresco

ISLAND SALAD {16}
Mpdoivn coAdTa Pe poOKa, HapPOUAL avBoTupo, PPEoKLA Bavilla, amo&npapévo oUKo, KaBoupSLOpEVO
apUySaAo Kal BLVEYKPET BAAGAULKO
Green salad with rocket, lettuce, soft cheese, plums, dried figs, roasted almonds and balsamic
vinaigrette
Insalata verde di rucola e lattuga con formaggio fresco, prugne, fichi secchi, mandorle tostate e
vinaigrette di aceto balsamico

SUPER FOOD SALAD {20}
Super food avdpelktn caAdta Pe Kwvoa, puUKLa "wakame", poSL Kal yapiseg
Super food mixed salad with quinoa, wakame algae, pomegranate and shrimps
Super food insalata mista con quinoa, alghe wakame, melograno e gamberi

SPINACH SALAD {18}
YaAdta pe baby omavdkt, Kamviotd coAopo, aBoKAVTO, Kvod, TOPTOKAAL KL 6AATOA cajun
Baby spinach salad with smoked salmon, avocado, quinoa, orange and cajun sauce
Insalata di spinaci novelli con salmone affumicato, avocado, quinoa e salsa Cajun all'arancia

CHICKEN SALAD {16}
YaAdta pe Tpayavo PapoUAL iceberg, PLAETO KOTOTTOUAO, ABOKAVTO, KAAQUTTOKL, Tapueldva Kal caAToa
Caesar’s
Salad with crispy lettuce, iceberg, chicken fillet, avocado, sweet corn, parmesan cheese and Caesar's
sauce
Insalata con lattuga croccante, iceberg, filetto di pollo, avocado, mais, parmigiano e salsa Ceasar
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MAIN DISHES

RISOTTO FUNGHI E TARTUFO {24}
PLloto pE 4 16N pavitaplwy, appeddva Kal ppEoKLa TpouPa
Creamy risotto with 4 different mushrooms, parmesan cheese and fresh truffle
Risotto cremoso ai 4 funghi, parmigiano e tartufo fresco

SPAGHETTI SUMMER ({16}
dpéoka omLTIKA Spaghetti pe Topativia Kat YPEoKo BACIALKO
Homemade fresh Spaghetti with cherry tomatoes and fresh basil
Spaghetti fatti in casa alla chitarra pomodorini e basilico

GREEN TROFIE {18}
dpeoka oTLTIKA Trofie Pe mEoTo POKAG, YUOTLKL ALylvng KaL (PPECKLA HOTOAPEAT
Homemade fresh Trofie pasta with rocket pesto, pistachio and fresh mozzarella
Trofie fatte in casa al pesto di rucola, pistacchio e mozzarella

ISLAND SEA BASS {28}
Wnto AaBpdKL PE TTOUPE APAKA, KPEUQ TAPAPA Kat AaSoAéPoVo BactAtkoU
Grilled sea bass with peas puree, creamy roe and lemon dressing with basil
Branzino grigliato con pure di piselli, salsa Tarama' e citronette al basilico

CHICKEN AVOCADO {22}
DINETO KOTOTTOUAO HE ABOKAVTO, KOUG KOUG, ApUYSaA0 Kat Pntd PrpoKoAdKLa
Chicken fillet with avocado, cous-cous, almonds and grilled baby broccoli
Filetto di pollo con avocado, cous-cous, mandorle e baby broccoli grigliati

BEEF FILLET {36}
dNéTo MbOoYOU HE Tpayavr) Tatata Kal Payltovela Tpolyag
Beef Fillet with crispy smashed potatoes and truffle mayo
Filetto di manzo con patata croccante e maionese al tartufo

BLACK ANGUS BURGER {22}
Mooyapiolo pruptekt black Angus og Pwpdkt brioche pe topdta, iceberg, prrelkov kat Tpayavr)
Tatata
Black Angus burger in a brioche bun with tomato, iceberg, bacon and crispy smashed potatoes
Black Angus burger con pan brioche, pomodoro, iceberg, bacon e patata croccante

LOBSTER LINGUINI {98} *for 2 persons
ALyKoUuivL PE aoTtakod, BactAlkd Kal Topativia Kovet
Lobster linguine with basil and cherry tomato confit
Linguine all'aragosta con pomodorini confit e basilico
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DESSERTS

GREEK ELIXIR {12}
Kp€ua Aepoviol PE 2 UWPEG, JE PEAL BACIALKO, TPLUMEVO PTTLOKOTO Kal TTaywTto yLaoUptl
Double textured lemon cream, with honey, basil, crumble and frozen yoghurt
Crema di limone doppia sensazione, con miele, basilico, crumble e frozen yoghurt

CHEESECAKE {12}
Cheesecake pe AeuKr} COKOAATA, PTTLOKOTO BPWHNG, HOPHEAASA amro @pouTd Tou §AC0UC KAl KOPUATLA
AEUKNG OOKOAATAG
Cheesecake with white chocolate, oatmeal cookie, forest fruit jam and white chocolate chunks
Cheesecake con cioccolato bianco, biscotti all'avena, frutti di bosco e goccie di cioccolato bianco

ESPRESSO BROWNIE {14}
Espresso brownie pe kpgua (uUOTLKOBOUTUPOU, CAATOA GOKOAATAC KAl Taywto Bavidta Madayaokdpng
Espresso brownie with peanut butter cream, chocolate sauce and Madagascar vanilla ice cream
Brownie espresso con burro di arachidi, salsa al cioccolato e gelato alla vaniglia del Madagascar

SORBET TRILOGY {10}
Tpl\oyila ammd coppTreé AEPovVIoy, JAVYKO Kal Batdpoupou
Trilogy of lemon, mango and raspberry sorbet
Trilogia di sorbetto al limone, mango e lamponi

SUMMER FRUIT {12}
dpouta eToxng
Seasonal Fruit

Frutta di stagione

REFRESHMENTS & MORE...

AvBpakouxo vepo 0,25L | Sparkling Water O,25L {4}
AvBpakouyo vepo 0,75L | Sparkling Water O,75L {6}
DUOLKO PHETAAALKO VeEPO 1L [Natural mineral water 1L {5}
Avauktikd |Refreshments {4}

MTTUpeg |Beers {8}

Espresso {4}
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{3 AyaTrnTE TEAATN, OTNV TEPITITWON TOU UTTAPXEL OTTOLASHTTOTE CUYKEKPLUEVN TPOWLKN aMepyia rj Sucavegia, To
| TpoowIKS pag Ba xapel va oag Bonbricel va emAéEete To kahUtepo midto. Ot TLpEG lval og eupw

Dear customer, our staff will be happy to help you to choose the best dish related to any specfc food allergy or
intolerance issue. Prices are in Euro :

@ Xwplg yAoutévn - Gluten Free :
\}f’ Xoptogayog - Vegetarian

K MkAvTLKo - Spicy

TG TIMEG ouunspl)\apﬁavovwl 0.5% Anuoru(oc (popoc kat 1o ®rA 23%Prices include: 0.5% Municipal Tax and Vat 23%
AyopuvoulKoc Ynsueuvoc | Surety ZHZIMOI‘IOYI\OZ rEQPrloz _f







